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Oosteeklo leeft
De meest recente informatie vind je in 
de agenda op www.oosteeklo.be.

Bewonersplatform
iedereen welkom op dinsdag 9 december 
en 10 februari van 20.00 u. tot 22.00 u. in 
Lokaal Dienstencentrum De Aster

Kerstmarkten
zaterdag 20 december vanaf 17.00 u. op 
het dorpsplein, info bij de Gemeentelijke 
Feestcommissie  
zondag 21 december in Manège 
Heidebos info tel. 0486 63 79 07

Lokaal Dienstencentrum 
De Aster
dorpsrestaurant: elke weekdag vanaf 
11.30 u. tot 13.00 u. Inschrijven (UitPas 
met kansentarief: € 6,50, andere: 
€ 7,50) op de dag zelf, vóór 9.00 u. via 
tel. 09 341 72 73. Je vindt het menu op 
www.assenede.be.

OKRA
gezellig samenzijn in de parochiezaal
•	 dinsdag 16 december om 12.00 u. met 

kerstmaaltijd, optreden van Greg en 
Jason en tombola 

•	 dinsdag 20 januari om 13.30 u. met 
fotojaaroverzicht 2025 en bingo

•	 dinsdag 24 februari om 13.30 u. met 
pannenkoeken

Inschrijven bij Rita Buysse 
tel. 09 324 62 36.

Orde van de Smoutpot
Pannenkoeken op de Leuvense stoof: 
maandag 2 februari op het dorpsplein
Terteravond: dinsdag 17 februari in de 
parochiezaal

Oxfam Wereldwinkel 
De Splinter vzw
Cadeaudag: zondag 30 november van 
10.00 u. tot 17.00 u. in de parochiezaal 
en de winkel; verse pannenkoeken, veel 
cadeau-inspiratie en warme glühwein; 
iedereen welkom!

Rode Kruis bloedinzameling
maandag 19 april van 17.30 u. tot 20.00 
u. in de cafetaria van Jeugd- en sport-
domein Ter Walle; vooraf reserveren via 
donorportaal.rodekruis.be.

Scouts Houtekiet
Pannenkoekenverkoop: zondag 1 februari

Voetbal
GFC Grasduikers
Kids: tegen KVV Laarne-Kalken (25/01 om 
15.00 u.), VK Jong Geraardsbergen (22/02 
om 15.00 u.)
Teens: tegen K.V.V.E Massemen (7/12 om 
15.00 u.), VK Jong Geraardsbergen (11/01 

om 15.00 u.), K.S.K Beveren (22/02 om 
15.00 u.)
Niveau 2: VCOG Stasegem (25/01 
om 10.30 u.), Cercle Brugge (8/02 om 
12.00 u.), SV G-Black Devils United 
Jabbeke (15/02 om 13.30 u.)
Niveau 3: tegen K.V.R.S Waasland-
Beveren (7/12 om 15.00 u.), Jago (8/02 om 
15.00 u.
Niveau 4 Tijgers: tegen Niveau 4 
Leeuwen (11/01 om 13.00 u.), Eendracht 
Aalst-Jong Lede (8/02 om 15.00 u.)
Niveau 4 Leeuwen: tegen KVV Hou Ende 
Trou Zwijnaarde (7/12 om 15.00 u.)

VK ‘t Zawezijn om 13.00 u. tegen 
FC De Ploeg (27/12), Chez Chozeken 
(31/01), om 14.30 u. tegen FC De Galliërs 
(10/01), GSI Zelzate (14/02), om 15.00 u. 
tegen KFC Metro (3/01)

SVB Matroos om 15.00 u. tegen 
Roal Benti (6/12), GSI Zelzate (13/12), 
Zirobo (27/12), FC De Galliërs (17/01), 
VK ‘t Zawezijn (24/01), H.Hart (31/1), 
KFC Metro (21/02)

Vrije Vrouwenbond
Gezellig samenzijn met koffietafel 
op maandag 1 december, 5 januari, 
2 februari, 2 maart van 13.30 u. tot 
16.30 u.; inschrijven, maar ook tijdig 
afmelden bij Annette Meulewaeter 
tel. 09 373 77 77.
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Abdis Eugenie de Houchin 
vereeuwigd
In oktober verschenen in het tijdschrift van het Heemkundig 
Genootschap De Twee Ambachten meerdere artikels over de 
abdij van Oosteeklo en vooral over een merkwaardig wapen-
schild dat op twee plaatsen in ons dorp aanwezig is. 
Het eerste bevindt zich in de voorgevel van het kasteel in 
de Abdijstraat. Het tweede wapenschild, ook wel blazoen 
genoemd, is voor iedereen vrij te bezichtigen boven het 
muurkapelletje in de zijgevel van Oosteeklo-Dorp 10, in de 
Kerkeweg, de kerkwegel naast Sterslager Bart&Els. Het muurka-
pelletje werd, in aanloop van de viering van 800 jaar abdij van 
Oosteeklo, heel netjes opgeknapt. Het was het beginpunt van 
de historische optocht op zaterdag 30 augustus.

Een blazoen is een uitdrukkingsmiddel van de heraldische taal 
in kleuren en vormen. Het geeft de link weer van de familie 
de Houchin met het dorp Oosteeklo. Eugenie Clara Isabella de 
Houchin de Longastre was in de 17de eeuw 53 jaar lang abdis 
van de abdij van Oosteeklo. 
Je herkent drie ruiten, het wapenschild van de gemeente 
Houchin (in Noord-Frankrijk) en drie eikels, dat van Oosteeklo. 
Verder zijn ook nog een lauwerkrans, een kroon en een pluim te 
herkennen. In 1682, de datum die vermeld staat, is Eugenie 35 
jaar en reeds 13 jaar abdis. De verticale streep tussen de twee 
wapenschilden, een sabel genoemd, symboliseert de link tussen 
Oosteeklo en Houchin. 

Streekgids Godfried Stockman en heemkundige Guido Van der 
Eecken trokken deze zomer met hun echtgenotes naar het dorp 
Houchin, de roots van abdis Eugenie.  
Die historische band tussen de twee plaatsen werd op vrijdag 
24 oktober bezegeld door een tegenbezoek van een delegatie 
onder leiding van Patrick Honoré, stichter en gids van een klein 
museum in Annezin, in de buurt van Houchin. Annezin was 
lange tijd de woonplaats van de adellijke familie de Houchin de 
Longastre, van abdis Eugenie.

De Franse delegatie bracht ‘s morgens een bezoek aan de abdij 
van Oosteeklo in Gent. Nadien werden ze hartelijk ontvangen 
aan het gastenverblijf van de 13de eeuwse abdij in Oosteeklo 
zelf door een afgevaardigde van het gemeentebestuur, de 
Heemkundige Kring en de Orde van de Smoutpot.

Je kan de volledige geschiedenis van de zeer belangrijke abdis 
Eugenie lezen in het oktobernummer van het tijdschrift van Het 
Heemkundig Genootschap De Twee Ambachten. 
Meer info: bij Guido Van der Eecken tel. 09 373 73 21 of 
guido.vandereecken@skynet.be.

Foto: Maarten Lippens
Tekst: met dank aan Godfried Stockman en Guido Van der Eecken

Redactioneel
Je hebt het eerste nummer van de 29ste jaargang van Oosteeklo 
Vandaag in de hand. Op 1 december start de weerkundige 
winter. Het begin van een sfeervolle tijd. Sinterklaas is onder-
tussen al op pad, zondag organiseert Oxfam Wereldwinkel De 
Splinter de cadeaudag met heel wat fijne standhouders. Op 20 
en 21 december kan je naar de kerstmarkt op het dorpsplein 
en in Manège Heidebos. Begin januari vindt de gemeentelijke 
nieuwjaarsreceptie in Oosteeklo plaats. 
Niet iedereen kijkt echter uit naar al die feestelijkheden, zeker 
niet zij die de voorbije weken en maanden afscheid namen van 
een dierbaar familielid. Je leest in het coververhaal op bladzijde 
5 een terugblik op het leven van Diana De Muynck, die een paar 
weken na het interview plots overleed. 

Wij kijken net als Diana dankbaar terug, maar ook hoopvol 
vooruit. We kunnen dit dorpskrantje blijven maken dankzij het 
engagement van vele helpende handen: schrijvers, fotografen, 
lay-outer en de postbodes die door weer en wind het bij iedereen 
in de bus brengen. We kunnen dit vooral gratis blijven aanbieden, 
dankzij de trouwe adverteerders: ondernemers en organisatoren 
van evenementen in ons dorp. Er is ook de komende tijd heel 
wat te beleven in ons dorp. Neem deel aan de activiteiten van de 
komende dagen en weken. In december is er traditioneel ook de 
'Klaver Vier’ actie. Koop niet alleen de komende maand bij onze 
lokale ondernemers, maar blijf dat ook de volgende maanden 
doen. Samen blijven we voor een positieve geest zorgen in ons 
dorp. We hopen dat ook op andere plaatsen in de wereld de 
mensen mogen uitzien naar betere tijden.

We wensen jullie veel leesplezier. 
Maarten Lippens, namens het voltallige team.
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Es 't eetn aw greed
Scampi’s met curry

Benodigdheden
•	 16 (als voorgerecht) of 24 (als hoofdgerecht) grote gepelde 

scampi’s
•	 8 of 12 sneden gerookte ham in de lengte middendoor 

gesneden
•	 4 stronken grondwitloof
•	 50 g boter
•	 5 takjes rozemarijn

•	 1 jonagold
•	 2 sjalotten
•	 ½ koffielepel curry
•	 2 dl kokosmelk
•	 peper en zout

Bereiding 
Verwijder het darmkanaal van de scampi’s. Snijd de onderkant 
van de stronken witloof zodanig dat de blaadjes loskomen. 
Snijd 16 of 24 blaadjes iets langer dan de scampi’s. Leg de 
scampi’s op een blaadje witloof en omwikkel met ham. Snijd 
de appel in blokjes en de sjalotten en de rest van het witloof 
in reepjes en verwarm de boter samen met een takje rozema-
rijn. Bak de scampi’s 2 minuten aan beide zijden op een hoog 
vuur. Verwarm de oven tot 120°C. Verwijder de scampi’s en de 
rozemarijn uit de pan en bak de sjalotten het witloof en de 
appel in dezelfde pan op een zacht vuur. Voeg er de kokosmelk 
en de curry bij. Breng op smaak met peper en zout. Verdeel de 
groenten over de borden en leg er de scampi’s op. Plaats de 
borden 10 minuten in de oven. Versier de borden met een takje 
rozemarijn. Smakelijk!

Stuur je suggesties of vragen naar myriam@oosteeklo.be.

Tekst en foto: Myriam Standaert
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De hemel op aarde
Op woensdag 24 oktober hadden we een uitgebreid gesprek 
met Diana De Muynck voor het artikel ‘Buurvrouw, wat doe je’. 
In het winternummer zetten we in dit coververhaal steeds 
iemand in de kijker die in de winter, zijn de laatste jaren, van het 
leven is. Het werd een heel boeiend gesprek.  
Een ode aan haar leven dat 96 jaar mocht duren, want op 
zondag 2 november overleed Diana.  
Op vraag van haar familie publiceren wij hier een eerbetoon aan 
de kwieke negentiger.

Diana werd op 15 september 1929 geboren in de Stroomstraat. 
Ze is de oudste uit een gezin van vijf kinderen met Gerard, 
Willy, Sonny en Jetty. Ze trouwt op 1 juni 1950 met Lucien Ingels. 
Ze gaan ‘op de molen’ in de Ertveldesteenweg wonen, die 
zich toen situeerde tegenover de oprit naar wat nu de VBS De 
Kleine Kameleon is. 
Haar man Lucien heeft een maalderij en is verkoper van veevoe-
ders. Zij is meewerkende echtgenote.

De Pondorosa
In 1963 kopen ze het pand op de hoek van Oosteeklo-Dorp met 
de Ertveldesteenweg. Lucien zet zijn activiteiten voort in de 
achterliggende gebouwen. 
Diane: “Ik hield de herberg open. We hadden een café met 
erboven vijf kamers. Er verbleven in die tijd vaak zakenmensen 
uit Wallonië die naar Sidmar kwamen, maar ook Limburgers 
die hier serres kwamen bouwen. Ik herinner me nog goed 
dat Margot Santen mijn eerste klant was. Zij trok toen vanuit 
Oostende op haar paard door Vlaanderen en ze hield halt in 
Oosteeklo. Als alle kamers bezet waren, sliepen de dochters 
Linette en Lucette noodgedwongen in een zetel of bij de groot-
ouders in de Bosstraat.” 
De zaak kreeg de naam ‘Pondorosa’ een verwijzing naar de 
ranch van Bonanza uit de gelijknamige tv-serie van destijds.

Diane: “We hadden ook een feestzaal. Daar vonden dan zowel 
trouwfeesten als rouwmaaltijden plaats, maar ook dansfeesten. 
Onze zaak was elke dag open. In het weekend verhuurden we 
de kamers niet. Ik heb veel en hard, maar altijd met de volle 
goesting, gewerkt. Het belangrijkste om een goede horeca-uit-
bater te zijn is ‘horen, zien en zwijgen’. Ons twee dochters 
werkten al op jonge leeftijd mee.”

Jukebox
De komst van een jukebox zorgde in die tijd voor extra sfeer 
in de zaak. In de zaal werden dansfeesten georganiseerd en 
er kwamen verscheidene bekende orkesten spelen. Jongeren 
leerden toen hier hun partner kennen waar ze later dan ook 
hier nog hun trouwfeest, en later doop- en communiefeesten 
organiseerden. 

Sterk team
Diana:”We hadden een vast team van koks met Clara 
Van Speybroeck, Antoinette Eeckhoudt en Anna Van Laere. 
Dochters Linette en Lucette deden samen met vriendinnen de 
bediening. 
Odiel ‘Wille’ Willems was een van onze belangrijkste obers. Ik 
was zelf sous-chef en in het café zorgde ik ervoor dat er geen 
slippers waren; mensen die zonder betalen de zaak verlieten.”

De symbolische drie aapjes staan tijdens ons gesprek op de kast 
bij Diane in huis. 
Het waren de gloriejaren voor ondernemers, want de btw en de 
witte kassa bestonden nog niet! Er waren in de jaren ‘70 maar 
liefst 20 cafés in het centrum van het dorp. 
Alle verkeer tussen Antwerpen en de kust kwam door het dorp, 
want de E34 door het Meetjesland bestond nog niet. 

In 1980 gaf Diana de fakkel door aan haar jongste dochter 
Lucette die de zaak omdoopte tot ‘Den Bijou’. Na een tussen-
periode met andere uitbaters, openden haar kleindochter 
Françoise met haar man Bernard ‘Joie de vivre’. 

Diana: “Dankzij de kinderen bleef de horecazaak 60 jaar in 
handen van onze familie. 
Het is mooi geweest. Ik ben zeer tevreden. Nu vul ik mijn dagen 
met TV kijken. Ik volg als trouwe supporter van Club Brugge het 
voetbal op de voet. Maar ik houd ook van tennis en snooker.  
In oktober 2015 overleed mijn man Lucien. Ik zei hem in zijn 
laatste dagen. ‘k Zal daar ook rap zijn, maar hij antwoordde mij, 
maar hij zij nog goed hoor.”

Diana werd de voorbije jaren in de watten gelegd door 
haar dochters die dagelijks, elk om beurt, eten voor haar 
klaarmaakten. 

Haar laatste woorden van ons gesprek waren: “Het is hier de 
hemel op aarde, dankzij mijn kinderen en ook dankzij de goede 
verzorging van de verpleegsters.”

Op vrijdag 31 oktober werd Diana onwel. Ze werd opgenomen 
in het ziekenhuis waar ze op zondag 2 november overleed.

De familie en Oosteeklo mag dankbaar terugkijken op een lang 
en gevuld leven van 96 jaar.

Tekst: Maarten Lippens
Foto: familie Ingels
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CAFÉ FRAPPÉ
To fair trade 
and beyond! 

Ga dit eindejaar 
voor eerlijke 
geschenken, 

net als
 Lize Feryn

OXFAM
 CADEAUDAGEN

OOoosstteeeekklloo

Wereldwinkel OOSTEEKLO

GESCHENKENBEURS 
op zzoonnddaagg  3300  nnoovveemmbbeerr  22002255  van 1100uu0000  --  1177uu0000 
in de wereldwinkel en parochiezaal
Koning Albertstraat 1, 9968 Oosteeklo
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Rijkestraat 50 A
9968 Oosteeklo
0478 571 623

Iedereen welkom voor
een hapje en een drankje op 

vrijdag 5 december vanaf 19.00 u.
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Herfstgedachten uit de border
Het is alweer november in de tuinwereld. Vreemd, want je zou 
het er bij momenten niet aan zeggen. 
Enkele dagen voor ik deze tekst schreef, liep ik nog in korte 
broek rond! Raar, maar tegelijk heerlijk om van de warme 
zonnestralen te genieten die de herfstkleuren nog intenser 
doen oplichten.

De ene boom is al zijn bladeren kwijt, de andere pronkt nog 
volop met zijn warme kleurenpallet. Mijn viburnumstruiken 
beginnen zelfs te bloeien. De meesjes zijn onze voederplek 
niet vergeten en gisteren zat er nog een merel in het vijvertje 
ernaast zijn verenpak te wassen. Nu de bomen rondom groter 
zijn geworden, hebben de vogels veilige uitkijkplaatsen op 
korte afstand. Zo kunnen ze rustig inschatten of het veilig is om 
een zaadje te komen pikken of niet. Ik vind het heerlijk om hen 
te observeren terwijl ik mijn afwas doe.

Zolang het niet vriest, kan ik nog steeds dahlia’s plukken — ze 
blijven maar geven. Al was het, als je het mij vraagt, niet echt 
hét jaar van de dahlia’s. Ze kwamen zo traag op gang! Hoewel 
ze prachtig in blad stonden, bleven de bloemen lang uit. Ik was 
gelukkig niet de enige: veel tuinliefhebbers vroegen zich af hoe 

dat kwam. Een duidelijk antwoord heb ik nog niet, maar dat het 
een algemeen probleem was, staat vast.

Zo is er elk jaar wel iets: te nat, te droog, te veel slakken… Maar 
als het ene het laat afweten, doet iets anders het verrassend 
goed. Mijn pompoenplanten bijvoorbeeld: die gaven overvloe-
dig vruchten. Een goed ras trouwens — ze kunnen met schil 
en al in de kookpot, wat heel wat werk scheelt in de keuken. 
Voor de geïnteresseerden: de naam is ‘Red Kuri’. Productief, 
niet te groot, zoet van smaak, ideaal voor een pot heerlijke 
pompoensoep!

Ik heb besloten mijn dahlia’s dit jaar gewoon in de grond te 
laten zitten. Enerzijds is het een hele klus om ze allemaal op te 
graven, te drogen en te bewaren (waarbij er toch altijd kans 
is op schimmel, en dan kunnen de knollen alsnog de vuilbak 
in). Anderzijds zijn de winters tegenwoordig zo zacht dat het 
zelden nog echt hard vriest. Ik neem dus het risico. Op die 
manier blijft de aarde niet kaal, wat bovendien de groei van 
onkruid vermindert.

Al zijn het niet altijd onkruiden die opkomen — ook mijn pluk-
bloemen zaaien zich spontaan uit. Dat betekent dat ik volgend 
jaar minder zal moeten voorzaaien en sneller kan genieten van 
de eerste bloemen. Ik herkende al de afrikaantjes voor in de 
moestuin en de reukerwten om te plukken.

Op naar een nieuw bloemenjaar! Maar eerst nog genieten van 
de herfst en de winter, waarin ik stiekem al een beetje uitkijk 
naar de eerste rijp op de planten in het ochtendlicht. 

Tekst en foto’s: Sofie Van Ryckeghem

Rijkestraat 50 A
9968 Oosteeklo
0478 571 623

Iedereen welkom voor
een hapje en een drankje op 

vrijdag 5 december vanaf 19.00 u.
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TEL 09 373 65 23

www.interieurdebelie.be

Ertveldesteenweg 109 - Oosteeklo

Volg ons op

De Belie
interieur

KOM GEZELLIG SNUISTEREN 

in onze winkel

vol sfeervolle 

KERSTDECORATIE

Wie van 
lederwaren houdt, 
mag ook zonder 
kopen rustig even 
binnenlopen.

Schoenen Picco Bello 
Ertveldesteenweg 14
Tel. 0471 35 15 89
Volg ons via ‘My shoes are picco bello’ op  en 

Dames-, heren- en kinderschoenen, 
geschenkjes zoals: paraplu’s, 
sokken, tassen, pantoffels
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Wat is er van de sport?
Naast de Van Der Poels, Evenepoels en 
Kopecky’s van deze wereld die bij de 
profs uitblonken, hebben ook de jongens 
en meisjes uit de jeugdreeksen van het 
wielrennen in 2025 alweer het beste van 
zichzelf gegeven in hun eigen leeftijds-
categorieën. 
Eén van hen is Maxime De Rocker, 15 jaar 
oud, uit de Rijkestraat. Dit wielertalent 
van eigen bodem koerst al enkele jaren 
op een degelijk niveau in het weg- én 
baanwielrennen en heeft in 2025 een 
eerste keer mogen proeven van de 
U17-categorie.

Maxime beschrijft zijn eerste ervaringen 
in zijn nieuwe leeftijdscategorie als volgt:  
“Het eerste jaar bij de U17 was best 
moeilijk, want je moet je bij zo’n over-
gang altijd wel een beetje aanpassen 
aan het nieuwe niveau. Toch heb ik 
op de weg een paar mooie resultaten 
behaald. In twee wedstrijden ben ik als 
tweede over de meet gekomen en ik 
was de eindwinnaar van de Trofee van 
Zuid-Oost-Vlaanderen (een regelma-
tigheidscriterium voor de U17 waarbij 
een klassement wordt opgemaakt op 
basis van de resultaten uit verschillende 
koersen in die regio, n.v.d.r.).

Begin dit jaar heb ik op de piste trou-
wens ook een topresultaat behaald door 
in het Belgisch Kampioenschap ploeg-
koers met mijn ploegmaat de bronzen 
medaille te veroveren.”

Het mag bovendien duidelijk zijn dat 
Maxime leeft voor zijn sport. Zo doet 
hij er als student aan de Topsportschool 
alles aan om zijn studies zo goed moge-
lijk te combineren met zijn nog jonge 
wielercarrière. Hij studeert en verblijft 
telkens een ganse schoolweek op de 
Topsportcampus, terwijl de weekends 
dan weer vaak gevuld zijn met wedstrij-
den op de weg of op de wielerbaan. 
De wielermicrobe heeft Maxime naar 
eigen zeggen binnen het eigen gezin te 
pakken gekregen: “Mijn verhaal als wiel-
renner is begonnen door mijn broer Mika. 
Hij schakelde op jonge leeftijd over van 
het voetbal op het wielrennen en ik ben 
hem daarin geleidelijk aan gevolgd. 
Zelf deed ik als kind al aan atletiek en 
bovendien bleef ik in mijn eerste jaren 
als wielrenner nog even beide sporten 
combineren. In de winter nam ik nog 
deel aan atletiekwedstrijden om dan in 
de zomer telkens weer over te schake-
len naar de koersfiets. Van het ene jaar 
op het andere ben ik dan meer en meer 
beginnen deelnemen aan wielerwed-
strijdjes en ondertussen heb ik al een 
paar volledige seizoenen afgewerkt, 
waarbij ik zowel actief ben op de weg als 
in het baanwielrennen.

Van de beide disciplines vind ik de 
wegritten het leukste omdat je tijdens 
die wedstrijden vaker een mooier 
uitzicht hebt over de regio en over het 
landschap. Het is bovendien minder 
intensief en duurt wat langer dan de 
nummers in het baanwielrennen, al 
vind ik de energie van die wedstrijdjes 
op de piste ook wel tof. De combinatie 
op zich vind ik in ieder geval zeer goed 
meevallen.”

Daarnaast kan Maxime, net als de 
meeste renners, ook een bepaald type 
parcours benoemen waarop hij zich net 
iets meer in zijn sas voelt:  
“Ik kan best goed overweg met een 
parcours dat redelijk wat korte, steile 
klimmetjes bevat. Van nature ben ik dus, 
zoals men dat al eens noemt, een explo-
sieve renner waarbij ik, indien nodig, ook 
nog op een goeie sprint kan rekenen.”

Op de piste geniet de ploegkoers zijn 
meeste voorkeur. De ploegkoers is in het 
huidige wielerjargon ook wel gekend 
onder de Engelse term ‘madison’. 
“De madison is mijn favoriete onderdeel 
omdat het op tactisch vlak een zeer 
moeilijke wedstrijd is. De koerssituatie 
kan namelijk voortdurend wijzigen en je 
bent ook afhankelijk van je ploegmaat 
aangezien je elkaar voortdurend moet 
aflossen op de baan. Ondertussen moet 
je proberen om zo veel mogelijk punten 
te verzamelen door tussensprintjes te 
winnen en winstrondes te verzamelen. 
Daarvoor moet je uit het peloton demar-
reren en tegelijkertijd onmiddellijk de 
achtervolging op de laatste renner uit 
die groep inzetten om die dan uiteinde-
lijk in te halen.  
Die voortdurende omwentelingen maken 
dit nummer ook fysiek lastig, maar dat 
energieke kantje ligt me wel.”

Buiten zijn broer die hij al vermeldde als 
inspiratiebron voor zijn carrière, heeft 
Maxime niet meteen een zeer speci-
ale persoon naar wie hij echt opkijkt. 
Al heeft hij net als vele anderen een 
boontje voor de in Vlaanderen wereld-
beroemde Mathieu Van Der Poel.

Voor wat de toekomstdromen betreft, 
wil Maxime vooral zijn ambities op korte 
termijn uit de doeken doen, te beginnen 
dus vanaf volgend jaar: 
“Eerst en vooral heeft mijn bronzen 
medaille van het vorige baanseizoen me 
gemotiveerd om deze keer vol voor de 
Belgische titel in de madison te gaan. 
Op de weg zou ik dan weer graag een 
grotere rol willen spelen in de klimkoer-
sen en natuurlijk hoop ik ook, na mijn 
tweede plaatsen van dit jaar, dat ik in 
2026 een aantal koersen kan winnen. Ik 
kijk er alleszins al naar uit.”

Tekst: Jari De Witte
Foto's: familie De Rocker en pedalclicks
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Wist je dat
Op 18 september overleed Andre 
Van de Voorde uit de Slijpstraat. Hij 
was de voorbije jaren de postbode van 
dorpskrantje Oosteeklo Vandaag in de 
Eikelstraat en de Slijpstraat. Daarnaast 
was hij jaren actief als vrijwilliger bij 
verschillende verenigingen of organisa-
ties in ons dorp. We zijn dankbaar voor al 
die jaren inzet.

Sinds 1 oktober is er een vernieuwd 
politiereglement van kracht. Je kan het 
volledige reglement terugvinden op 
www.assenede.be. Zo weet je tot in de 
details wat je als burger mag en vooral 
niet mag.

Houd er rekening mee dat het openbaar 
toilet op de begraafplaats niet meer 
toegankelijk is. Dat komt doordat er in 
het verleden regelmatig vandalisme was 
en het toilet zeer vuil werd achtergela-
ten.  
Op de begraafplaats is er nu ook een 
volledig afgescheiden zone waar 
inwoners van de gemeente Assenede de 
assen van hun gecremeerd huisdier 
kunnen laten begraven.

Foto: VBS De Kameleon

Vrije Basisschool De Kameleon orga-
niseerde op donderdag 23 en vrijdag 
24 oktober ‘techniekdagen’. Jong en oud 
konden hun nieuwsgierigheid de vrije 
loop laten tijdens deze dagen boordevol 
experimenten, creativiteit en plezier. De 
eerste dag begon met een spectacu-
laire show van Technopolis, waarbij de 
leerlingen werden meegenomen in de 
wonderlijke wereld van wetenschap. Met 
veel enthousiasme en verbazing volgden 
de kinderen de spannende proefjes en 
ontdekten ze dat techniek overal om 
hen heen te vinden is, van luchtdruk tot 
elektriciteit en chemische reacties. Na de 
show konden de leerlingen zelf aan de 
slag tijdens verschillende workshops. In 
kleine groepjes leerden ze hoe ze robots 
konden programmeren, foto’s maakten 
met een greenscreen, en zelfs hun eigen 
stopmotionfilmpje konden creëren. Voor 
de fijnproevers was er ook een culinaire 
uitdaging: een kookworkshop waarbij 
meten, mengen en proeven hand in hand

gingen met techniek en teamwork. 
CERA coöperatie zorgde voor de financi-
ële omkadering van dit mooie initiatief. 
De school kijkt tevreden terug op 
geslaagde dagen vol verwondering en 
ontdekkingen!

Van 14 tot en 
met 17 mei 2026 
neemt Koen 
Schauvliege 
uit de 
Vlasgaardstraat 
met Squadra di 
Amici opnieuw 
deel aan de 
1000 km tegen 
Kanker. Om 

te mogen deelnemen zamelt elk team 
geld in voor kankeronderzoek. Je kan 
‘rostjes’ (1 – 2 – 5 eurocent) voor hen 
sparen of inschrijven voor het eetfes-
tijn in 6 etappes. Je vindt alle info op 
www.slenne.be. 

Foto: Scouts Houtekiet

Heb je een klusje dat moet opgeknapt 
worden of zoek je een kinderop-
pas? Dan kan je tot en met juni 2026 
een van de leden van de JIN-tak van 
Scouts Houtekiet inhuren. Op die manier 
zamelen ze geld in voor hun buitenlands 
kamp. Rent a Jin via een bericht naar 
+32 468 26 95 67.

De leden van Vissersclub de Goudkarper 
betwistten ook dit jaar hun wedstrijden 
op de prachtige Meetjeslandse kreken. 
Dertien dappere hengelsporters 
namen de vaste stok tegen elkaar op 
tijdens negen wedstrijden om daarna 
gezellig als vriendengroep af te sluiten 
in hun lokaal café Den Eikel. Jeroen 
Van Vlaenderen werd Koning. Yannick 
Allonsius en Ronny Van Holderbeke 
wonnen de duo-wedstrijd. Dirk Bauters 
is de winnaar van de wedstrijd met ‘vrije 
hengelkeuze’. Jeroen Van Vlaenderen 
werd kampioen vóór Dirk ‘Bruun’ Bauters 
en Marnix Scheir.  
Heb je ook zin om deel uit te maken 
van deze leuke vriendengroep? 
Neem contact op met 
Jeroen_van_vlaenderen@hotmail.com.

Foto: Maarten Lippens

De grote werken in opdracht van Fluvius 
voor het uitbreiden van het elektrici-
teitsnet en het telecomnetwerk Wyre 
zijn klaar. Aan het kruispunt van de 
Bosstraat en de Stroomstraat wordt nog 
een nieuwe cabine geplaatst. Op zeven 
plaatsen in het dorp worden de hoog-
spanningskabels met elkaar verbonden 
en dan kan het schakelhuis op de parking 
van Jeugd- en sportdomein Ter Walle in 
werking gesteld worden.

Unizo Oost-
Vlaanderen 
reikte het 
kwaliteitslabel 
‘Handmade in 
Belgium’ uit. 
Wijndomein 
Woest uit de 
Rijkestraat is een 
van de onderne-
mers die volgens 
Unizo uitblinkt 

op vlak van vakkennis en het maken van 
unieke producten. Drie van hun wijnen 
werden trouwens ook opgenomen in de 
Gault&Millau wijngids!

Het Bewonersplatform komt in 2026 
samen op 10 februari, 21 april, 9 juni, 
13 oktober en 8 december. De verga-
deringen vinden plaats van 20.00 u. 
tot 22.00 u. in de cafetaria van Lokaal 
Dienstencentrum De Aster. Iedereen is 
welkom om zaken voor het algemeen 
belang van het dorp aan te kaarten.

De bib zoekt 10 vensters in ons 
dorp waar er vanaf 8 december 
een Weesgedicht mag op aange-
bracht worden. Je vindt alle info op 
www.weesgedichten.be. Studenten 
kunnen van 15 december tot en met 
31 januari studeren in de bib van 
Assenede.

Mobiele frituur ‘t Frietparadijs komt 
vanaf december niet langer naar 
Oosteeklo, want ze namen een vaste 
frituur over in een Meetjeslands dorp.

Foto: Tim Van de Woestyne

Foto: Koen Schauvliege
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Lief en leed
Worden gemist

Lisette Van Laere
°14/2/1938 - +23/8/2025
weduwe van
Julien Bauwens 
Foto: familie Bauwens

Laurent Goethals
°18/07/1944 - +12/09/2025
echtgenoot van
Erna Penny
Foto: Familie Goethals

Andre Van de Voorde
°8/8/1946 - +18/9/2025
echtgenoot van
Mariëlla Gaelens
Foto: Familie Van de Voorde

Cecile Keisse
°29/09/1931 - +3/10/2025
weduwe van
Roger Van Vooren

Julien Praet
°23/11/1945 - +3/10/2025
echtgenoot van
Monique De Rocker

Liliane Van Vooren
°11/4/1940 - +9/10/2025
weduwe van
Joris Wauters
Foto: Familie Wauters

Diana De Muynck
°15/09/1929 - +2/11/2025
weduwe van
Lucien lngels
Foto: familie Ingels

Mariette Wassenhove
°31/01/1934 - +18/11/2025
weduwe van
Theofiel Franki
Foto: familie Franki

Colofon
Verantwoordelijke uitgever: 
Maarten Lippens Stroomstraat 1, 
9968 Oosteeklo Tel. 09 373 67 94 – 
redactie@oosteeklo.be

Werkten hieraan mee: 
Celine Bernaerdt, Erkan Yalcin, 
Jari De Witte, Lisa De Clercq, 
Maarten Lippens, Myriam Standaert, 
en Sofie Van Ryckeghem.

Het is verboden om zonder toestem-
ming teksten, foto’s of ontwerpen 
over te nemen of te kopiëren. Deze 
blijven eigendom van de uitgever.

29ste jaargang – nr. 1 – winter 2025 
– oplage 1400 ex. Het volgende 
nummer verschijnt op 1 maart 2026. 
Advertentieruimte reserveren vóór 
5 februari. Teksten en advertenties 
aanleveren vóór 12 februari.

Stort jouw gift op BE04 7512 1207 0231.
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TUINAANLEG & ONDERHOUD
PYNAERT

CONTAINERVERHUUR

OMHEININGEN

TERRASSEN

PLANTENVERKOOP
Davy: 0494 68 26 19

info@tuinaanlegpynaert.be

Prunus lusitanica 
Quinten: 0479 13 69 34 angustifolia


